L-26 - SCIENZE DELL'ALIMENTAZIONE E GASTRONOMIA - PIANO STATUTARIO

ANNO INSEGNAMENTO SSD CFU
1 Fisica FIS/07 (PHYS-06/A) 6
1 Fondamenti di matematica e statistica MAT/05 (MATH-03/A) 6
1 Informatica ING-INF/05 (IINF-05/A) 6
1 Chimica Generale e inorganica - Chimica CHIM/03 - CHIM/06 (CHEM-03/A 12
Organica - CHEM-05/A)
1 Biologia BIO/13 (BIOS-10/A) 6
C o - . BIO/10 - CHIM/10 (BIOS-07/A -
1  Biochimica e chimica degli alimenti CHEM-07/B) 12
1  Storia della gastronomia M-STO/05 (PHIL-02/B) 6
1 Lingua inglese L-LIN/12 (ANGL-01/C) 4
2  Fondamenti di fisiologia e anatomia BIO/09 (BIOS-06/A) 8
2 Microbiologia degli alimenti AGR/16 (AGRI-08/A) 6
2 Diritto agroalimentare IUS/03 (GIUR-03/B) 6
2 Gastronomia mediterranea AGR/15 (AGRI-07/A) 6
2 Produzioni primarie SXGIRIOR ~XCRYIS (EIRA - g
AGRI-09/C)
2 Scienze della nutrizione umana MED/49 (MEDS-08/C) 8
2 Scienza e tecnologie alimentari AGR/15 (AGRI-07/A) 10
3  Igiene, sicurezza alimentare e controllo qualita VET/04 (MVET-02/B) 8
3 Fondamenti di economia e marketing SECS-P/08 (ECON-07/A) 6
3  Principi di analisi degli alimenti AGR/15 (AGRI-07/A) 6
3 S'istemi di Cfartificazioni della qualita e della SECS-P/13 (ECON-10/A) 6
sicurezza alimentare
3  Comunicazione gastronomica e nutrizionale SPS/08 (GSPS-06/A) 6
3 Ingegneria agraria AGR/09 (AGRI-04/B) 6
3 Tirocinio e altre attivitA 8
3 Insegnamento a scelta 4
3 Insegnamento a scelta 4
3 Insegnamento a scelta 4
3  Prova Finale 8
ESAMI A SCELTA DELLO STUDENTE SSD CFU
Gastronomia 2 AGR/15 (AGRI-07/A) 6
Tecniche di degustazione e valutazione sensoriale AGR/15 (AGRI-07/A) 6
Principi di analisi degli alimenti AGR/15 (AGRI-07/A) 6
Diritto amministrativo dell'alimentazione e della sostenibilita TUS/10 (GIUR-06/A) 6
Cibo e arte L-ART/06 (PEMM-01/B) 6
Gastronomia 2 AGR/15 (AGRI-07/A) 4
Tecniche di degustazione e valutazione sensoriale AGR/15 (AGRI-07/A) 4
Metodologie e principi di tecniche di laboratorio BIO/13 (BIOS-10/A) 4
Diritto amministrativo dell'alimentazione e della sostenibilita TUS/10 (GIUR-06/A) 4
Cibo e arte L-ART/06 (PEMM-01/B) 4

Estetica gastronomica M-FIL/04 (PHIL-04/A) 4



https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262504MFIL04
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262504LART06
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262504IUS10
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262504BIO13I
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262504AGR15III
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262504AGR15II
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206LART06
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206IUS10
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206AGR15V
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206AGR15II
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206AGR15I
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206AGR09
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206SPS08
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206SECSP13
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206SECSP13
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206AGR15V
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206SECSP08
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262208VET04
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262510AGR15I
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262208MED49
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262512AGR02XAGR19
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262506AGR15VI
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262506IUS03II
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262506AGR16
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262208BIO09
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262204LLIN12
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206MSTO05
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262412BIO10XCHIM10
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206BIO13
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262512CHIM03XCHIM06I
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262512CHIM03XCHIM06I
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206INGINF05
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206MAT05
https://www.uniroma5.it/insegnamenti/0262206FIS07
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